KLEINES VEGETARISCHES
(Brétchen, Croissant, Butter, Honig, (Krauterquark mit Gemiisesticks, Trauben,
Marmelade) Camembert, 2 Bio Spiegeleier, Marmelade,
5,00 Brotkorb)
GENIESBER 8,00

(Prosecco / O-Saft, Schinken-Melone, Antipasti,
oliven, Lachs, Tomaten-Mozzarella, gekochtes
Bio Ei, Brotkorb)

VEGANES

(Gemiiseaufstrich, Pflanzen-Joghurt mit

12,00 ausgemachtem Granola, Antipasti, O-Saft,
hausgemachte Walnusspastet, Brotkorb)
VITAL Samstag 9,00
(O-Saft, Joghurt mit Hausgemachtem Granola) und
Kriuterquark mit Gemiisesticks, gekochtes Bio Sonntag HERZHAFTES
Ei, Tomaten-Mozzarella, dunkles Brot) ab 9 Uhr (Prosecco / O-Saft, kleine Wurst und Kise-
10,00 Auswahl, 2 Bio Riihreier mit Speck,
. . Krauterquark mit Gemiisesticks, Brotkorb)
ZWERGEN FRUHSTUCK 9,50
(Milchschaum / Heile Schokolade, Banane-
Apfel-Smoothie-Bowl mit Granola)
4,00
Hausgemachte Flammkuchen
Frisch zubereitet, gebacken im Steinofen
FLAMMEKUCHEN ELSASSER ART FLAMMKUCHEN ELSASSER ART
(Creme fraiche, Speck, Zwiebeln, Schnittlauch) Gratiniert mit Kise
6,00 6,50
CAMEMBERT - FLAMMKUCHEN
(Creme fraiche, Lauch, Camembert, Preiselbeeren,
MEDITERRANE-ART Petersilie)
(Creme fraiche, Zwiebeln, Antipasti Gemiise, 7,00
Hirtenkéase, Oliven)
7,00 SCHINKEN-RUCOLA-FLAMMKUCHEN
(Creme fraiche, Schwarzwéilder Schinken,
VEGANER'FLAMMKUCHEN Kirschtomaten,
(TomatensoBe, Antipasti-Gemiise, Zwiebeln, Rucola, Parmesan, Crema di Balsamico)
Rucola, gerostete Kiirbiskerne) 8,00
7,00
LACHS-FLAMMKUCHEN
(Creme fraiche, Lauch, Lachs, Meerrettich, Dill)
9,00 Salate:
Bunter Blattsalat mit hausgemachtem
Agavensaft-Senf-Dressing
Salat nach Griechischer Art*: Putensalat®:

mit Kalamata Oliven, Gurken, Tomaten, rote
Zwiebeln und Feta, dazu Kriuterbaguette
(Senf, Lactose, Weizen, Ziegenmilch)

mit Obst der Saison, Gemise und Putenstreifen,
dazu Kriuterbaguette (Senf, Lactose, Weizen)
Vegane Alternative:
gebratenen Tofu in Pflaumen-Sojasauce

Klein: 5,50 Grof3: 9,00

Klein: 6,00 Grof3: 10,00

Antipasti Salat*: * Vegan

mit hausgemachte Gemiise-Antipasti, nach Beilag'ensalat*-
Kirschtomaten und Parmesan, dazu Wunsch ’

Krauterbaguette i
Klein: 2,80 Grof3: 4,00

Klein: 5,50 Grof3: 9,00



Hausgemachter

Kuchen & Co.

Stiick TORTE 2,80
Stiick KUCHEN 2,80
Eisbecher:

Erdbeer, Vanille, Schoko Wallnuss, Maracuja, Johannisbeere
mit Sahne und Obst

2 Kugeln 3,00
3 Kugeln 4,00
Alkoholfreie Getranke
Tafelwasser (0,51) 2,00
Zitronen / Orangen Limonade (0,51) 2,50
Schorle (0,51): 2,50
Apfel, Rhabarber, Maracuja, Orangen 2,50
Spezi(0,51) 2,50
Coca Cola / Light (0,331) 2,00
Tonic Water (0,21) 2,50
Ginger Ale / Wild Berry (0,21) 2,50
Safte (0,21): Orangen, Apfel (0,21) 2,50
Bier
Moénchshof Pils (0,51) 2,80
Monchshof Radler (0,51) 2,80
Moénchshof Schwarzbier (0,51) 2,80
Kapuziner Hefe-Wei3bier (0,51) 2,80
Kapuziner Weiflbier Leicht (0,51) 2,80
Leichtes Weil3bier (0,51) 2,80
Zoigl Scherdel (0,51) 2,80
Alkoholfrei Weilbier (0,51) 2,80
Alkoholfrei Pils (0,51) 2,80
Aperitif und Cocktail
Aperol Spritz 4,80
Hugo 4,50
Gin + Tonic 4,50
Whisky + Cola 4,50
Johanna (Cassissée + Bananennektar) 5,00
Tatanka (Zubréwka + Apfel Saft) 4,50
Mad Dog Shot 3,80

(Vodka, Himbeersirup, Tabasco, Pfeffer)

Kaffee & Co.

Espresso 1,50
Kaffee Klein/Grof3e Tasse 2,00/2,50
Cappuccino Klein/Grof3e Tasse 2,40/3,00
Latte Macchiato 3,10
Heifle Schokolade 2,50

Auf wunsch mit Pflanenzmilch, Alle Kaffeesorten auch entkoffeiniert

Tee

Grosse Tasse Tee (350 ml.) 3,20
Asam Schwarztee / Grintee / Rosengarten /

Birnengarten / Rote Drache / Krautertee

Kalte Spezials:

Eiskaffee 4,50
Eischoko 4,00
Eistee 4,00
Espresso-Tonic 3,50
Affogato (Doppelte Espresso mit Vanilleeis) 3,50
Smoothie Frisch zubereiteten 4,00
Wein

Weisse Rivaner (0,21) 3,00
Dornfelder Rose (0,21) 3,00
Weinschorle (0,51) 4,00
Prosecco Valdo (0,21) 3,00
Spirituosen (2 cl.) 2,00

Giegold Krauterlikor (Magenbitter)
Giegold Vogelbeer Bitter

Polnische Wédka Wyborowa/Zubréwka
Whisky Tullamore Dew

Baileys

Gin Lubuski

Pfefferminz Nordbrand

Cassissée (Johannisbeere Likor)

0173 253 1182

polkacafe.de@gmail.com

Kirchberg 3

95126 Schwarzenbach a.d. Saale
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